
OLIVE ASCOLANE   

DIPPERS FRIES 3

JALAPENO AND CHEDDAR 4

4

FRITTERIA

BEER BATTERED ONION RINGS

CRUNCHY FRIES 3

ARROSTICINI CLASSICI

HAMBURGER* (200GR)
scottona beef burger,with side dish,
focaccia bread

10

BRACE

ARROSTICINI DI FEGATO (LIVER)

1.30

1.40

4

BUNS
 (7)HAMBURGER*(200GR)

scottona beef burger,with salad,dips 

11CHEESEBURGER*(200GR)
scottona beef burger,bacon,fontina
cheese,salad,dips

 (7)

CIUSA DI NOTTE
sausages,caramelized onions,pecorino
cheese,sweet-red peppers mayo,rocket

12

FRIED CHEESE WITH RED ONION JAM 6

*frozen product
For any intolerances/allergies, please contact the staff

10

 (7)

SIDE DISH:

MIX SALAD

ROASTED POTATOES 4

3



OLIVE ASCOLANE   

PATATINE DIPPERS 3

JALAPENO E CHEDDAR 4

4

FRITTERIA

ANELLI DI CIPOLLA ALLA BIRRA

CRUNCHY FRIES 3

ARROSTICINI CLASSICI

HAMBURGER AL PIATTO* (200GR)
hamburger di scottona ,con contorno
e focaccia

BRACE

ARROSTICINI DI FEGATO

1.30

1.40

4

PANINI 
 (7)HAMBURGER*(200GR)

hamburger di scottona,insalata,salse

11CHEESEBURGER*(200GR)
hamburger di scottona,fontina,
pancetta,insalata,salse

 (7)

CIUSA DI NOTTE
salsiccia,cipolla caramellata,
pecorino,maionese al peperone,rucola

12 (7)

FORMAGGIO FRITTO CON COMPOSTA

DI CIPOLLE ROSSE
6

*PRODOTTO CONGELATO IN ASSENZA DEL FRESCO
per eventuali intolleranze/allergie

rivolgersi al personale

10

10

CONTORNO: PATATE AL FORNO

INSALATA MISTA

4

3



BUFALA: POMODORO,BUFALA FUORI COTTURA,BASILICO

NAPOLI: POMODORO,MOZZARELLA,CAPPERI,ACCIUGHE,ORIGANO

DIAVOLA: POMODORO,MOZZARELLA,SALAME VENTRICINA 

TEDESCA: POMODORO,MOZZARELLA,WURSTEL,PATATE AL FORNO 
                 
AL SUD:POMODORO,NDUJA,CACIOCAVALLO,RUCOLA,STRACCIATELLA

CRISTINE’:POMODORO,OLIVE RIVIERA,FRIARIELLI,
OLIO DI SARDE FRITTE E PEPERONE CRUSCO,MANDORLE              

 6

6.50

 8

11

11

MARGHERITA: POMODORO,MOZZARELLA,BASILICO

(4-8)

(7-4)

(7)

9

14

13

13

 8

VADO A FUNGHI: POMODORO,SALSICCIA,FUNGHI PORCINI*,
FUNGHI CHAMPIGNON,FONTINA

TI SPECK: POMODORO,MOZZARELLA,CIPOLLA CARAMELLATA,
PESTO DI RUCOLA,SPECK 

EH: POMODORO SAN MARZANO A FILETTI,OLIVE RIVIERA,CIPOLLA
ROSSA,FILETTI DI TRANCIO DI TONNO*,ORIGANO

*PRODOTTO CONGELATO IN ASSENZA DEL FRESCO

MARINARA: POMODORO,BASILICO,ORIGANO

(7)

(7)

(7)

(7)

 9

12

per eventuali intolleranze/allergie
rivolgersi al personale

ROSSE

(7)

NAPOLIBIS:POMODORO,MOZZARELLA,OLIVE,ACCIUGHE,OLIO CON
SARDE FRITTE E PEPERONE CRUSCO,ORIGANO

9.50
(7-4)

COCO’: POMODORO,MOZZARELLA,PROVOLA,PANCETTA,SALSA DI
PEPERONE,OLIVE RIVIERA

(7)

(7,8)

E la pizza della
settimana?!
LA TROVI SULLA NOSTRA
LAVAGNA SPECIAL!

PIZZERIA
POMODORO SAN MARZANO “LA FIAMMANTE”       

MOZZARELLA FIORDILATTE ABRUZZESE “TERRA ANTICA” 

(4)



TEDESCA: TOMATO SAUCE,MOZZARELLA,WURSTEL,POTATOES 
                 
AL SUD: TOMATO SAUCE,NDUJA,CACIOCAVALLO CHEESE,
STRACCIATELLA CHEESE,ROCKET

BUFALA: TOMATO SAUCE,BUFFALO MOZZARELLA,BASIL

NAPOLI: TOMATO SAUCE,MOZZARELLA,ANCHIOVES,ORIGANO

DIAVOLA: TOMATO SAUCE,MOZZARELLA, SPICY SALAMI 

 6

6.50

 8

11

11

MARGHERITA: TOMATO SAUCE, MOZZARELLA,BASIL

(5-10)

(7-5)

(7)

9

14

 8

VADO A FUNGHI: TOMATO, SAUSAGE, PORCINI MUSHROOMS*,
CHAMPIGNON MUSHROOMS, FONTINA

EH: CHOPPED SAN MARZANO TOMATOES,RIVIERA OLIVES, RED
ONION, TUNA FILLETS*,OREGANO

*frozen product

MARINARA: TOMATO SAUCE,GARLIC OIL,OREGANO,BASIL

(7)

(7)

(7)

(7)

(7)

 9

(5)

For any intolerances/allergies, please contact the staff

PIZZERIA
POMODORO SAN MARZANO “LA FIAMMANTE”       

MOZZARELLA FIORDILATTE ABRUZZESE “TERRA ANTICA” 

12

CRISTINE’:TOMATO SAUCE, BROCCOLI RABE,OLIVES FRIED
SARDINES WITH PEPERONE CRUSCO, TOASTAED ALMONDS            

PEPERONE CRUSCO:SWEET DRY PEPPER,LOCAL PRODUCT

13

13TI SPECK: TOMATO SAUCE,MOZZARELLA CHEESE,CARAMELIZED
ONIONS,SPECK, ROCKET PESTO

(7)

COCO’: TOMATO SAUCE,MOZZARELLA CHEESE,PROVOLA CHEESE,RED
PEPPERS SAUCE,BACON,OLIVES 

(7,10)

NAPOLIBIS:TOMATO SAUCE,MOZZARELLA,OLIVES,ANCHIOVES,FRIED
SARDINES AND “PEPERONE CRUSCO” OIL,OREGANO

9.50
(7-5)



9

9

8

9

4 FORMAGGI: MOZZARELLA FIORDILATTE,CACIOCAVALLO,BERGADER,
RICOTTA

(7)STAGIONE: MOZZARELLA FIORDILATTE,VERDURA DI STAGIONE
 

CAPRICCIOSA: MOZZARELLA FIORDILATTE,PROSCIUTTO COTTO PRAGA
CARCIOFI,FUNGHI CHAMPIGNON,OLIVE RIVIERA (7)

12

(7,11)

(7)

(7)

CONSIGLIO? ASSAGGIALA CON UNA IPA!

AL NORD: MOZZARELLA FIORDILATTE,PATATE,SCAGLIE DI GRANA
PADANO,FONTINA,SPECK
 

LA GRECA: MOZZARELLA FIORDILATTE,SALSA DI PEPERONI,OLIVE,
FETA,COMPOSTA DI CIPOLLE ROSSE,ORIGANO

13TI PESTO: MOZZARELLA FIORDILATTE,PROSCIUTTO COTTO PRAGA,
PESTO DI BASILICO,FUNGHI PORCINI* 

CYNAR: MOZZARELLA FIORDILATTE,CREMA DI CARCIOFI,PROSCIUTTO
CRUDO,PECORINO,POMODORI SEMI DRIED

14

per eventuali intolleranze/allergi
rivolgersi al personale *PRODOTTO CONGELATO IN ASSENZA DEL FRESCO

BIANCHE

(7)

PER SERGIO: MOZZARELLA FIORDILATTE,PATATE,SALSICCIA
 

PER NOI:MOZZARELLA FIORDILATTE,BERGADER,FRIARIELLI,
PANCETTA,CIPOLLA CARAMELLATA

(7)

13

13

CALZONE CLASSICO:MOZZARELLA,PROSCIUTTO COTTO 8

(7)

(7)

CALZONE GABBRIE:MOZZARELLA,SALAME VENTRICINA,NDUJA,
RICOTTA,PEPE,TABASCO

11

SPAGHETTI : PESTO DI BASILICO,SAN MARZANO A FILETTI,
POMODORINI SEMI DRIED,STRACCIATELLA,CIALDA AL FORMAGGIO

12
(7,8)

(7)

(7)

LA MIX! : FOCACCIA MISTA 12

PIZZA RIPIENA “AL BACIO”: MOZZARELLA,PROVOLA,RUCOLA 
CON IL SUO PESTO,PROSCIUTTO CRUDO

12
(7)



9

9

8

9

4 FORMAGGI: MOZZARELLA CHEESE,CACIOCAVALLO CHEESE,
BERGADER, RICOTTA CHEESE

(7)STAGIONE: MOZZARELLA CHEESE,SEASONAL VEGETABLES
 

CAPRICCIOSA:MOZZARELLA FIORDILATTE,PRAGA COOKED HAM
ARTICHOKES, CHAMPIGNON MUSHROOMS,RIVIERA OLIVES(7)

12

 (7)

(7)

AL NORD: MOZZARELLA CHEESE,BAKED POTATOES,SHAVED GRANA
PADANO,FONTINA CHEESE,SPECK
 

LA GRECA: MOZZARELLA CHEESE,RED PEPPERS SAUCE,OLIVES,FETA
CHEESE,RED ONION COMPOTE

13TI PESTO: MOZZARELLA CHEESE,COOKED PRAGA HAM,BASIL PESTO,
PORCINI MUSHROOMS* 

CYNAR: MOZZARELLA CHEESE,ARTICHOKE CREAM,LOCAL CURED HAM
AND SHEVED PECORINO CHEESE,SEMI-DRY CHERRY TOMATOES

14
(7)

CHECK OUR BLACK
BOARD 
FOR THE PIZZA OF
THE WEEK

per eventuali intolleranze/allergi
rivolgersi al personale *PRODOTTO CONGELATO IN ASSENZA DEL FRESCO

BIANCHE

(7)

PER SERGIO: MOZZARELLA CHEESE,BAKED POTATOES,SAUSAGES
 

PER NOI:MOZZARELLA CHEESE,BERGADER,BROCCOLI RABE,BACON,
CARAMELIZED ONIONS(7)

13

13
(7)

CALZONE CLASSICO:MOZZARELLA CHEESE,COOKED HAM 8(7)

CALZONE GABBRIE’:MOZZARELLA CHEESE,VENTRICINA,NDUJA,
RICOTTA,BLACK PEPPER,TABASCO

11
(7)

(7,11)

SPAGHETTI :BASIL PESTO,SEMI-DRIED CHERRY TOMAOTES,CHOPPED
SAN MARZANO TOMATOES,STRACCIATELLA,CHEESE WAFER

12
(7,10)

LA MIX!:FOCACCIA MISTA 11

IT’S GREAT WITH A BEER BOCK DUNKEL!
 

PIZZA RIPIENA “AL BACIO”: MOZZARELLA,PROVOLA,RUCOLA 
CON IL SUO PESTO,PROSCIUTTO CRUDO

12
(7)



COPERTO
 €2

COCACOLA  0.33cl

COCACOLA 1L

FANTA/SPRITE 0.33cl

ACQUA NATURALE

ACQUA FRIZZANTE

BIBITE 
1.50

1.50

4.50

3.50

3.50

“DANDY” TONICA ZERO 4

“DANDY”SODA AL POMPELMO 4

AMARI

RHUM

GRAPPA

 1.20

 6

3

RHUM ZACAPA  8

WHISKEY

LIQUORI

CAFFE’

4

 6

VODKA AL CARAMELLO SALATO 3

DESSERT

TIRAMISU

DOLCE DELLA CASA

(1,3,7) 5 

 5

 6

(3,8)CANTUCCI CON VINO COTTO  5



COPERTO
 €2

COCACOLA  0.33cl

COCACOLA 1L

FANTA/SPRITE 0.33cl

STILL WATER

SPARKLING WATER

SOFT DRINK
1.50

1.50

4.50

3.50

2.50

“DANDY” TONIC WATER 4

“DANDY”GRAPEFRUIT WATER 4

AMARI

RHUM

GRAPPA

 1.20

 6

3

RHUM ZACAPA  8

WHISKEY

LIQUORS

COFFEE

4

 6

DESSERT

TIRAMISU

CANTUCCI CON VINO COTTO 

DOLCE DELLA CASA

(1,3,7) 5 

 5

 6

(3,8)

SALTED CARAMEL VODKA 3



MEZZOPASSO BLANCHE “CREVETTE”

ENGEL BOCK DUNKEL 50cl

 6

6

 6

Dark craft beer, filtered, low fermentation,
unpasteurized

5.9%

4,8% 

wheat beer, inspired by the tradition of
Belgian white beers

MAISEL IPA
Amber color, coppery reflections,hints of 
citrus, ripe fruit and resin.

WARSTEINER alcool free

ASK OUR STAFF FOR 

NEW ARRIVALS

0,3cl 0,5cl

 3.50      6

1,2L

 12

ENGEL KELLER PILS 7

DRAFT BEER

DRINKS

ENGEL HELL 

BEER

GUINNESS 4.50  7.50

4

WEISSE 4 7

(lager,5.4%)

(pilsner,4.9%)

 (5.4% vol)

(stout,4,2%) 

 (Baden-Württemberg,DE)

(Popoli,IT)

4,2% 

 (DE)

LANDBIER dunkel 50cl 5,3% vol (DE)

dark, raw beer,From a selection of roasted malt
specialities and pale barley malt, pure water 
from the Fichtelgebirge area

6.50

5 (DE)

14

14



CHIEDI AL NOSTRO

 STAFF 

PER LE NOVITA’!

BIRRA ALLA SPINA

DRINKS

IN BOTTIGLIA

MEZZOPASSO BLANCHE “CREVETTE”

ENGEL BOCK DUNKEL 50cl

5

6

5

Birra artigianale scura, filtrata, a bassa
fermentazione, non pastorizzata

5.9%

4,8% 

birra di frumento, ispirata alla tradizione 
delle birre bianche belghe

 (Baden-Württemberg,DE)

(Popoli,IT)

MAISEL IPA

4,2% 

Colore ambrato, riflessi ramati, sentori di
agrumi, frutta matura e resina.

 (DE)

LANDBIER dunkel 50cl 5,3% vol (DE)

Birra scura e grezza, realizzata con una selezione
di malti tostati e malto d'orzo chiaro,
acqua pura dalla zona del Fichtelgebirge.

6

WARSTEINER alcool free 5 (DE)

0,3cl 0,5cl

 3.50      6

1,2L

 12

ENGEL KELLER PILS 7

ENGEL HELL 

GUINNESS 4.50  7.50

4

WEISSE 4 7

(lager,5.4%)

(pilsner,4.9%)

 (5.4% vol)

(stout,4,2%) 

14

14



MONTEPULCIANO”TENUTA DE MELIS” 

ROSATO”TENUTA DE MELIS” 

TREBBIANO “TENUTA DE MELIS”

MOSCATO “TENUTA DE MELIS 

TENUTA DE MELIS(PENNE-PE)

20

ANGIZA- CERASUOLO DOP
CANTINA CERRETANO (ORSOGNA-CH)

ULISSE-MERLOT IGT
TENUTA ULISSE (CRECCHIO-CH)

VINO
1 L  1/21/4

 2.50  5 10 

ESTROVERSA- MONTEPULCIANO 16

23

CANTINA AGRICOLA ESTROVERSA (PRATOLA PELIGNA -AQ)

ROSSO

12
AZIENDA AGRICOLA JASCI-(VASTO-CH)

ULISSE- MONTEPULCIANO DOP

ROSATO
15BARDASCE - CERASUOLO D’ABRUZZO DOC

15

BIANCO

AZIENDA AGRICOLA JASCI-VASTO
16

 2.50  5 10 

 2.50  5 10 

 2.50  5 10 

JASCI- MONTEPULCIANO DOC

JASCI- PECORINO IGT



TENUTA DE MELIS(PENNE-PE)

20

ANGIZA- CERASUOLO DOP
CANTINA CERRETANO (ORSOGNA-CH)

ULISSE-MERLOT IGT
TENUTA ULISSE (CRECCHIO-CH)

WINE
MONTEPULCIANO”TENUTA DE MELIS” 

1 L  1/21/4

 2.50  5 10 

ESTROVERSA- MONTEPULCIANO 16

23

CANTINA AGRICOLA ESTROVERSA (PRATOLA PELIGNA -AQ)

RED

12
AZIENDA AGRICOLA JASCI-(VASTO-CH)

ULISSE- MONTEPULCIANO DOP

ROSATO
15BARDASCE - CERASUOLO D’ABRUZZO DOC

15

WHITE

AZIENDA AGRICOLA JASCI-VASTO
16

ROSATO”TENUTA DE MELIS” 

TREBBIANO “TENUTA DE MELIS”

 2.50  5 10 

 2.50  5 10 

MOSCATO “TENUTA DE MELIS  2.50  5 10 

JASCI- MONTEPULCIANO DOC

JASCI- PECORINO IGT



WIFI : varsaviadinotte

WIFI password : varsaviadinotte



WIFI : varsaviadinotte

WIFI password : varsaviadinotte


	FRITTERIA
	DIPPERS FRIES
	CRUNCHY FRIES
	OLIVE ASCOLANE
	JALAPENO AND CHEDDAR
	BEER BATTERED ONION RINGS
	FRIED CHEESE WITH RED ONION JAM

	BRACE
	HAMBURGER* (200GR)
	scottona beef burger,with side dish, focaccia bread

	ARROSTICINI CLASSICI
	ARROSTICINI DI FEGATO (LIVER)
	1.30
	1.40

	SIDE DISH:
	ROASTED POTATOES
	MIX SALAD

	BUNS
	HAMBURGER*(200GR)
	scottona beef burger,with salad,dips

	CHEESEBURGER*(200GR)
	scottona beef burger,bacon,fontina cheese,salad,dips

	CIUSA DI NOTTE
	sausages,caramelized onions,pecorino cheese,sweet-red peppers mayo,rocket
	For any intolerances/allergies, please contact the staff
	*frozen product



	FRITTERIA
	PATATINE DIPPERS
	CRUNCHY FRIES
	OLIVE ASCOLANE
	JALAPENO E CHEDDAR
	ANELLI DI CIPOLLA ALLA BIRRA
	FORMAGGIO FRITTO CON COMPOSTA DI CIPOLLE ROSSE

	BRACE
	HAMBURGER AL PIATTO* (200GR)
	hamburger di scottona ,con contorno e focaccia

	ARROSTICINI CLASSICI
	ARROSTICINI DI FEGATO
	1.30
	1.40

	CONTORNO:
	PATATE AL FORNO
	INSALATA MISTA

	PANINI
	HAMBURGER*(200GR)
	hamburger di scottona,insalata,salse

	CHEESEBURGER*(200GR)
	hamburger di scottona,fontina, pancetta,insalata,salse

	CIUSA DI NOTTE
	salsiccia,cipolla caramellata, pecorino,maionese al peperone,rucola
	per eventuali intolleranze/allergie rivolgersi al personale



	PIZZERIA
	POMODORO SAN MARZANO “LA FIAMMANTE”
	MOZZARELLA FIORDILATTE ABRUZZESE “TERRA ANTICA”
	ROSSE
	MARINARA: POMODORO,BASILICO,ORIGANO
	MARGHERITA: POMODORO,MOZZARELLA,BASILICO
	6.50
	BUFALA: POMODORO,BUFALA FUORI COTTURA,BASILICO
	NAPOLI: POMODORO,MOZZARELLA,CAPPERI,ACCIUGHE,ORIGANO
	NAPOLIBIS:POMODORO,MOZZARELLA,OLIVE,ACCIUGHE,OLIO CON SARDE FRITTE E PEPERONE CRUSCO,ORIGANO
	9.50
	DIAVOLA: POMODORO,MOZZARELLA,SALAME VENTRICINA
	TEDESCA: POMODORO,MOZZARELLA,WURSTEL,PATATE AL FORNO
	AL SUD:POMODORO,NDUJA,CACIOCAVALLO,RUCOLA,STRACCIATELLA
	CRISTINE’:POMODORO,OLIVE RIVIERA,FRIARIELLI, OLIO DI SARDE FRITTE E PEPERONE CRUSCO,MANDORLE
	VADO A FUNGHI: POMODORO,SALSICCIA,FUNGHI PORCINI*, FUNGHI CHAMPIGNON,FONTINA
	COCO’: POMODORO,MOZZARELLA,PROVOLA,PANCETTA,SALSA DI PEPERONE,OLIVE RIVIERA
	TI SPECK: POMODORO,MOZZARELLA,CIPOLLA CARAMELLATA, PESTO DI RUCOLA,SPECK
	EH: POMODORO SAN MARZANO A FILETTI,OLIVE RIVIERA,CIPOLLA ROSSA,FILETTI DI TRANCIO DI TONNO*,ORIGANO
	E la pizza della settimana?! LA TROVI SULLA NOSTRA LAVAGNA SPECIAL!
	per eventuali intolleranze/allergie rivolgersi al personale




	PIZZERIA
	POMODORO SAN MARZANO “LA FIAMMANTE”
	MOZZARELLA FIORDILATTE ABRUZZESE “TERRA ANTICA”
	MARINARA: TOMATO SAUCE,GARLIC OIL,OREGANO,BASIL
	MARGHERITA: TOMATO SAUCE, MOZZARELLA,BASIL
	(7)

	BUFALA: TOMATO SAUCE,BUFFALO MOZZARELLA,BASIL
	(7)

	6.50
	NAPOLI: TOMATO SAUCE,MOZZARELLA,ANCHIOVES,ORIGANO
	(7-5)


	NAPOLIBIS:TOMATO SAUCE,MOZZARELLA,OLIVES,ANCHIOVES,FRIED SARDINES AND “PEPERONE CRUSCO” OIL,OREGANO
	(7-5)
	9.50
	PEPERONE CRUSCO:SWEET DRY PEPPER,LOCAL PRODUCT
	DIAVOLA: TOMATO SAUCE,MOZZARELLA, SPICY SALAMI
	(7)

	TEDESCA: TOMATO SAUCE,MOZZARELLA,WURSTEL,POTATOES
	(7)

	AL SUD: TOMATO SAUCE,NDUJA,CACIOCAVALLO CHEESE, STRACCIATELLA CHEESE,ROCKET
	(7)

	CRISTINE’:TOMATO SAUCE, BROCCOLI RABE,OLIVES FRIED SARDINES WITH PEPERONE CRUSCO, TOASTAED ALMONDS
	(5-10)

	EH: CHOPPED SAN MARZANO TOMATOES,RIVIERA OLIVES, RED ONION, TUNA FILLETS*,OREGANO
	(5)

	VADO A FUNGHI: TOMATO, SAUSAGE, PORCINI MUSHROOMS*, CHAMPIGNON MUSHROOMS, FONTINA
	(7)

	COCO’: TOMATO SAUCE,MOZZARELLA CHEESE,PROVOLA CHEESE,RED PEPPERS SAUCE,BACON,OLIVES
	(7)

	TI SPECK: TOMATO SAUCE,MOZZARELLA CHEESE,CARAMELIZED ONIONS,SPECK, ROCKET PESTO
	(7,10)



	BIANCHE
	CAPRICCIOSA: MOZZARELLA FIORDILATTE,PROSCIUTTO COTTO PRAGA CARCIOFI,FUNGHI CHAMPIGNON,OLIVE RIVIERA
	4 FORMAGGI: MOZZARELLA FIORDILATTE,CACIOCAVALLO,BERGADER, RICOTTA
	CONSIGLIO? ASSAGGIALA CON UNA IPA!

	STAGIONE: MOZZARELLA FIORDILATTE,VERDURA DI STAGIONE
	PER SERGIO: MOZZARELLA FIORDILATTE,PATATE,SALSICCIA
	LA GRECA: MOZZARELLA FIORDILATTE,SALSA DI PEPERONI,OLIVE, FETA,COMPOSTA DI CIPOLLE ROSSE,ORIGANO
	SPAGHETTI : PESTO DI BASILICO,SAN MARZANO A FILETTI, POMODORINI SEMI DRIED,STRACCIATELLA,CIALDA AL FORMAGGIO
	PER NOI:MOZZARELLA FIORDILATTE,BERGADER,FRIARIELLI, PANCETTA,CIPOLLA CARAMELLATA
	AL NORD: MOZZARELLA FIORDILATTE,PATATE,SCAGLIE DI GRANA PADANO,FONTINA,SPECK
	TI PESTO: MOZZARELLA FIORDILATTE,PROSCIUTTO COTTO PRAGA, PESTO DI BASILICO,FUNGHI PORCINI*
	CYNAR: MOZZARELLA FIORDILATTE,CREMA DI CARCIOFI,PROSCIUTTO CRUDO,PECORINO,POMODORI SEMI DRIED
	PIZZA RIPIENA “AL BACIO”: MOZZARELLA,PROVOLA,RUCOLA  CON IL SUO PESTO,PROSCIUTTO CRUDO
	CALZONE CLASSICO:MOZZARELLA,PROSCIUTTO COTTO
	CALZONE GABBRIE:MOZZARELLA,SALAME VENTRICINA,NDUJA, RICOTTA,PEPE,TABASCO
	LA MIX! : FOCACCIA MISTA
	per eventuali intolleranze/allergi rivolgersi al personale


	BIANCHE
	CAPRICCIOSA:MOZZARELLA FIORDILATTE,PRAGA COOKED HAM ARTICHOKES, CHAMPIGNON MUSHROOMS,RIVIERA OLIVES
	4 FORMAGGI: MOZZARELLA CHEESE,CACIOCAVALLO CHEESE, BERGADER, RICOTTA CHEESE
	IT’S GREAT WITH A BEER BOCK DUNKEL!
	STAGIONE: MOZZARELLA CHEESE,SEASONAL VEGETABLES
	PER SERGIO: MOZZARELLA CHEESE,BAKED POTATOES,SAUSAGES
	LA GRECA: MOZZARELLA CHEESE,RED PEPPERS SAUCE,OLIVES,FETA CHEESE,RED ONION COMPOTE
	SPAGHETTI :BASIL PESTO,SEMI-DRIED CHERRY TOMAOTES,CHOPPED SAN MARZANO TOMATOES,STRACCIATELLA,CHEESE WAFER
	PER NOI:MOZZARELLA CHEESE,BERGADER,BROCCOLI RABE,BACON, CARAMELIZED ONIONS
	AL NORD: MOZZARELLA CHEESE,BAKED POTATOES,SHAVED GRANA PADANO,FONTINA CHEESE,SPECK
	TI PESTO: MOZZARELLA CHEESE,COOKED PRAGA HAM,BASIL PESTO, PORCINI MUSHROOMS*
	CYNAR: MOZZARELLA CHEESE,ARTICHOKE CREAM,LOCAL CURED HAM AND SHEVED PECORINO CHEESE,SEMI-DRY CHERRY TOMATOES
	PIZZA RIPIENA “AL BACIO”: MOZZARELLA,PROVOLA,RUCOLA  CON IL SUO PESTO,PROSCIUTTO CRUDO
	CALZONE CLASSICO:MOZZARELLA CHEESE,COOKED HAM
	CALZONE GABBRIE’:MOZZARELLA CHEESE,VENTRICINA,NDUJA, RICOTTA,BLACK PEPPER,TABASCO
	LA MIX!:FOCACCIA MISTA
	per eventuali intolleranze/allergi rivolgersi al personale
	CHECK OUR BLACK BOARD  FOR THE PIZZA OF THE WEEK

	DESSERT
	TIRAMISU
	CANTUCCI CON VINO COTTO
	DOLCE DELLA CASA


	BIBITE
	ACQUA NATURALE
	ACQUA FRIZZANTE
	COCACOLA 1L
	COCACOLA  0.33cl
	FANTA/SPRITE 0.33cl

	“DANDY” TONICA ZERO
	“DANDY”SODA AL POMPELMO
	CAFFE’
	1.50
	1.50
	4.50
	3.50
	3.50
	1.20

	LIQUORI
	VODKA AL CARAMELLO SALATO
	AMARI
	RHUM
	RHUM ZACAPA
	GRAPPA
	WHISKEY
	COPERTO


	DESSERT
	TIRAMISU
	CANTUCCI CON VINO COTTO
	DOLCE DELLA CASA


	SOFT DRINK
	STILL WATER
	SPARKLING WATER
	COCACOLA 1L
	COCACOLA  0.33cl
	FANTA/SPRITE 0.33cl

	“DANDY” TONIC WATER
	“DANDY”GRAPEFRUIT WATER
	COFFEE
	1.50
	1.50
	4.50
	3.50
	2.50
	1.20

	LIQUORS
	SALTED CARAMEL VODKA
	AMARI
	RHUM
	RHUM ZACAPA
	GRAPPA
	WHISKEY
	COPERTO



	DRINKS
	0,5cl
	DRAFT BEER
	0,3cl
	1,2L
	ENGEL HELL
	3.50
	(lager,5.4%)


	ENGEL KELLER PILS
	(pilsner,4.9%)

	WEISSE
	(5.4% vol)

	GUINNESS
	4.50
	7.50
	(stout,4,2%)



	BEER
	LANDBIER dunkel 50cl
	6.50
	(DE)

	dark, raw beer,From a selection of roasted malt specialities and pale barley malt, pure water  from the Fichtelgebirge area
	ENGEL BOCK DUNKEL 50cl
	(Baden-Württemberg,DE)

	Dark craft beer, filtered, low fermentation, unpasteurized
	MEZZOPASSO BLANCHE “CREVETTE”
	(Popoli,IT)
	wheat beer, inspired by the tradition of Belgian white beers

	MAISEL IPA
	(DE)
	Amber color, coppery reflections,hints of  citrus, ripe fruit and resin.
	WARSTEINER alcool free
	(DE)


	ASK OUR STAFF FOR  NEW ARRIVALS


	DRINKS
	0,5cl
	BIRRA ALLA SPINA
	0,3cl
	1,2L
	ENGEL HELL
	3.50
	(lager,5.4%)


	ENGEL KELLER PILS
	(pilsner,4.9%)

	WEISSE
	(5.4% vol)

	GUINNESS
	(stout,4,2%)
	4.50
	7.50


	IN BOTTIGLIA
	LANDBIER dunkel 50cl
	(DE)

	Birra scura e grezza, realizzata con una selezione di malti tostati e malto d'orzo chiaro, acqua pura dalla zona del Fichtelgebirge.
	ENGEL BOCK DUNKEL 50cl
	(Baden-Württemberg,DE)

	Birra artigianale scura, filtrata, a bassa fermentazione, non pastorizzata
	MEZZOPASSO BLANCHE “CREVETTE”
	birra di frumento, ispirata alla tradizione  delle birre bianche belghe
	(Popoli,IT)


	MAISEL IPA
	(DE)
	Colore ambrato, riflessi ramati, sentori di agrumi, frutta matura e resina.
	(DE)

	WARSTEINER alcool free



	VINO
	1/4
	1/2
	MONTEPULCIANO”TENUTA DE MELIS”
	2.50

	ROSATO”TENUTA DE MELIS”
	2.50

	TREBBIANO “TENUTA DE MELIS”
	2.50

	MOSCATO “TENUTA DE MELIS
	2.50


	1 L
	ROSSO
	ESTROVERSA- MONTEPULCIANO
	JASCI- MONTEPULCIANO DOC
	ULISSE- MONTEPULCIANO DOP

	ROSATO
	BARDASCE - CERASUOLO D’ABRUZZO DOC
	ANGIZA- CERASUOLO DOP
	ULISSE-MERLOT IGT

	BIANCO
	JASCI- PECORINO IGT


	WINE
	1/4
	1/2
	MONTEPULCIANO”TENUTA DE MELIS”
	2.50

	ROSATO”TENUTA DE MELIS”
	2.50

	TREBBIANO “TENUTA DE MELIS”
	2.50

	MOSCATO “TENUTA DE MELIS
	2.50


	1 L
	RED
	ESTROVERSA- MONTEPULCIANO
	JASCI- MONTEPULCIANO DOC
	ULISSE- MONTEPULCIANO DOP

	ROSATO
	BARDASCE - CERASUOLO D’ABRUZZO DOC
	ANGIZA- CERASUOLO DOP
	ULISSE-MERLOT IGT

	WHITE
	JASCI- PECORINO IGT


	WIFI : varsaviadinotte
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